Sécurite sanitaire des aliments
dans le cadre des rassemblements
pendant le Ramadan

Stocker les aliments en toute securiteé

/ Rentrez directement chez vous pour stocker
correctement vos achats alimentaires. Les aliments
périssables doivent étre conservés au refrigérateur a
une température adaptée. Suivez les instructions de
conservation figurant sur l'étiquette.

/ Stockez les aliments crus, tels que la volaille, la
viande et le poisson, dans des réecipients fermeés et
rangez-les sur 1'étagere la plus basse du réfrigérateur.

v~ Vérifiez régulierement que la température de votre
congélateur est inférieure a -18 °C et que celle de
votre refrigerateur est inférieure a 5 °C.

v~ Nettoyez et désinfectez votre réfrigérateur et les
espaces de stockage des produits alimentaires de
maniere réguliere.

Tenez les détergents, les désinfectants et tout autre
produit chimique al'écart des produits alimentaires.
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Conservez les dattes, les fruits
secs et les noix dans

des récipients fermeés

et rangez-les dans

un environnement / ’ ’
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